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Zertifikat

Die Zertifizierungsstelle von Swiss Safety Center AG
bescheinigt, dass die Firma

Sweet Basel AG
Rheinstrasse 4
CH-4127 Birsfelden

begutachtet wurde und die Anforderungen geméss

(") FSSC 22000

(Version 4.1, July 2017)

fiir die Produktkategorie CIV, Verarbeitung von bei Raumtemperatur haltbaren
Produkten (gemdss ISO/TS 22002-1:2009) erfillt.

Geltungsbereich

Handwerkliche Herstellung von Confiserieprodukten
(Gefiillte und ungefiillte Hartbonbons, Nougat,
Marzipan, Fruchtgelée, dragierte Mandeln, Croquant)

Zertifizierungsprogramm fidr Lebansmittelsicherheitssysteme einschliesslich 1IS022000: 2005 und waitera
Anforderungen gemass FSSC 22000 Version 4.1 . Dieses Zertifikat wird auf Basis des Zertifizierungsprogramms
FSSC, Version 4.1, veréffentlicht im Juli 2017, ausgestellt. Das Zertifizierungssystem umfasst eine mindestens
jdhrlich stattfindende Prifung der Managementsysteme fir Lebensmittelsicherheit und eine mindestens jahrlich
stattfindende Uberprifung der PRP-Elemente sowie zusitzliche Anforderungen, die in dem Programm und den
vorgeschriebenen Programmen (Prerequisite Programmes, PRP) zur Lebensmittelsicherheit -
Lebensmittelherstellung darpelegt sind.

Registriernummer: 14-285-417
Erstzertifizierung: 29.04.2014
Zertifizierungsentscheid: 13.06.2017
Ausstelldatum: 29.08.2018
Giltig bis: 28.04.2020

Heinrich A. Bieler
Leiter der Zertifizierungsstelle

Wallisellen, 29.08.2018
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